Swiezo parzona kawa, aromatyczne herbaty
Soki owocowe, woda mineralna
Cena: 20 zt/os. jednorazowa
40 zt/ os. ciggta do 6h
Ciastka owsiane
Paczusie twarogowe
Cena: 25 zt/os ok.80g/os
Owoce sezonowe
Cena: 15 zt/os. ok.120g/os
Ciasta pieczone: sernik, szarlotka
Cena: 35 zt/os. 0k.200g
Tartinki (mini kanapki) 3szt./ os.
Kruche warzywa z dipami ok.80g

Cena: 30 zt/os.

Lunch: zupa, danie gtéwne od 85 z1/ os. z deserem od 120 zt/ os.

Sniadanie biznesowe w formie bufetu od 45 z4/ os.

Sale z wyposazeniem: rzutnik, ekran, flipchart.

do 4 h 700 zt, do 8 h 1000 zt * bez gastronomii 4 h 1000 zt, do 8 h 2000 zt

do 4 h 400 zt, do 8 h 800 zt* bez gastronomii do 4 h 500 zt, do 8 h 1000 zt



w00,

Krem z pieczonych biatych warzyw z prazonymi ziarnami

Krem z pomidordéw delikatng mozzarellg i ziotowymi grzankami
Rosét borowikowy z kluseczkami

Rosét domowy z makaronem

Karkéwka macerowana zapieczona z pomidorkami i serem, ziemniaki opiekane, grillowane warzywa
Filety z kurczaka w sosie $mietanowym z ziotowym ryzem i maslanymi warzywami

Poledwiczki w bekonie na fasolce szparagowej z podgrzybkami w smietanie, opiekane ziemniaki

Sandacz smazony na aromatycznym szpinaku, puree ziemniaczane

Makaron tagliatelle z borowikami w Smietanie

Risotto z groszkiem zielonym i warzywami

Pasztet z sosem tatarskim
Rolada z kaczki z wykwintnymi dodatkami
Rolada serowa z kurczakiem
Schab z serkiem i swiezg zielening
Szynka szwarcwaldzka z serem camembert

Suche kietbasy i wedliny

Deska seréw ®
Tortille z kruchymi warzywami
Tymbaliki drobiowe
Kotleciki z dorsza w warzywach
tosos$ wedzony z puszystym serkiem
Sledzik w dwéch smakach

Krewetki marynowane na plastrach swiezego ogoérka
Hummus

Satatki: grecka z miodowym vinegretem, grandini, Caprese gyros



kawa, herbata, sok, woda bez limitu

dwa ciasta do wyboru:

szarlotka, sernik, sernik na zimno z mascarpone i malinami

lub

Sernik na ciepto z sosem czekoladowym i wisniami
Lody z gorgcymi malinami
Deser banoffee
Szarlotka z lodami waniliowymi

Cena 200 zt/ os.

Czas trwania do 5 godz.

Ryba pieczona w pergaminie z ziemniakiem i warzywami
F

Nasza pizza

Faszerowana cukinia wege miesem

Zupa ,Warminska karmuszka”

Zur na zakwasie z puree
1

\
Krem z warzyw sezonowych

Cena z 2 daniami cieptymi 250 zi/ os.

Czas trwania do 7 godz.

Do kazdej rezerwacji optata 500 zt, ktora obejmuje: obstuge, rezerwacje stolika do 5-7 godz.,
w zaleznosci od wybranego menu, obrusy.

*przy rezerwacji terminéw z duzym wyprzedzeniem zastrzegamy sobie prawo podniesienia cen o stope inflacji



Kociotek zurku staropolskiego ok.300ml/os.

Dorsz na warzywnym makaronie ok.120g/os.
Boczek w ziotach marynowany ok.120g/os.
Szasztyk wieprzowy z cebulg ok.180g/os.
Goloneczki z kurczaka w jogurtowej marynacie ok.120g/os.
Kietbasa ok.150g/os.

Steki z karkéwki macerowanej ok.160g/os.
Kaszanka ok.120g/os.

Zeberka duszone ok.120g/os.

Ziemniaki pieczone 1szt/os.

Sosy: BBQ, czosnkowy, tzatziki, koperkowy, ketchup, musztarda
Pieczywo mieszane
Suréwka z biatej kapusty
Satfatka z boczkiem i opiekanymi ziemniakami

Smalec, ogorki

Soki owocowe, woda mineralna 300 ml/os.

Cena: 160 zt/os. opcja (@ + 10 zt/os. Czas grillowania okoto 2h.

Karkowka ok.160g/os.
Kietbasa ok.150g/os.
Szasztyk drobiowy ok.180g/os.
Kaszanka ok.120g/os.
Ziemniaki pieczone 1szt.
Pieczywo mieszane
Sos BBQ, musztarda, ketchup
Ziemniaczana satatka szefa kuchni (ogérek konserwowy, cebula, ziota, majonez)
Surdéwka z biatej kapusty

Smalec, ogérki

Soki owocowe, woda mineralna 300 ml/os.

Cena: 120 zt/os. opcja (7)) + 10 zt/os. Czas grillowania okoto 1h.



Oy

Kietbasa ok. 150g/os. lub \ Kietbaski wegeterianskie ok. 150 g/ os.

Kociotek zupy gulaszowej na ostrej wieprzowinie ok.300ml/os.
lub

Leczo warzywne z kietbasg i ziemniakami ok.300ml/os. lub Leczo warzywne z tofu
lub
Zurek na wtasnym zakwasie z ziemniakami i biatg kietbasg ok.300ml/os.

lub Krem z borowikéw
Nasz smalec, ogorki lub Hummus
Pieczywo mieszane, ketchup, musztarda

Soki owocowe, woda mineralna 300 ml/os.

Cena: 60 zt/os. opcja \2 + 10 zt/ os.

Kietbasa ok. 150g/os. lub Kietbaski wegeterianskie ok. 150 g/ os.
Pieczywo, ketchup, musztarda

Nasz smalec, ogdrki lub Hummus
Soki owocowe, woda mineralna 300 ml/os.

Cena: 40 zt/os. opcja @ + 10 zt/ os.

Dostepnos¢ obstugi kelnera ustalane indywidualnie

*przy rezerwacji terminéw z duzym wyprzedzeniem zastrzegamy sobie prawo podniesienia cen o stope inflacji
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Borowikowa z ziotowymi grzankami +10 zt*
Krem z pomidoréw delikatng mozzarellg i ziotowymi grzankami

Krem z pieczonych biatych warzyw z prazonymi ziarnami

Rosét borowikowy z kluseczkami

Rosét domowy z kluseczkami

Udo kacze na modrej kapuscie lub z buraczkami, kluseczki gnocchi +20 zt*
Filety z kurczaka w sosie Smietanowym z ziotowym ryzem i maslanymi warzywami
Poledwiczki wieprzowe na fasolce szparagowej z borowikami w Smietanie, opiekane ziemniaki +15 zt*
Karkéwka macerowana, zapieczona z pomidorkami i serem, warzywa, puree

Sandacz smazony na szpinaku podany z ziemniaczanym puree +20 zt*
Makaron tagliatelle z borowikami w Smietanowym sosie i parmezanem

Placki ziemniaczane z sosem grzybowym i Smietang

Risotto z groszkiem zielonym i warzywami

Soki, woda 300 ml/os.

Cena 85 zt/ os.

Sernik na ciepto z sosem czekoladowym i wisniami
Lody z gorgcymi malinami
Deser banoffee

Szarlotka z lodami waniliowymi

Kawa/ herbata

Cena z deserem i kawg/herbatg 120 z1/ os.



